Bettelstudent
SAISONALE SCHMANKERL

Frische Eierschwammerl, klassisch dsterreichisch interpretiert — als saisonale Auswahl mit
herzhaften Hauptgerichten, feinen Vorspeisen und sommerlichen Desserts.

Fresh chanterelles, classically interpreted in the Austrian way — presented in a seasonal selection of hearty mains,
fine starters and summery desserts.

Vorspeisen & Salate

Saisonale Hauptgerichte

Griechischer Bauernsalat (G, O) € 16,50

Mit Schafskase, Oliven, roten Zwiebeln,
Paprika und Tomaten mit 1 Semmel.

With feta cheese, olives, red onions, bell
pepper and tomatoes with 1 bread roll

Tomaten-Mozzarella (G, O) €12,90

Tomaten und Mozzarella mit Basilikum und
Balsamico mit 1 Semmel

Tomatoes and mozzarella with basil and
balsamic dressing with 1 bread role

Eierschwammericremesuppe €7,50
(A, G, L)

Cremige Suppe mit Krautern.
Creamy chanterelle soup with herbs.

Vegetarisch

Tagliatelle mit Eierschwammerin € 18,90

(A,C,G, L, 0O)

Bandnudeln in cremiger
Eierschwammerlsauce mit frischen
Krautern.

Ribbon pasta in creamy chanterelle sauce
with fresh herbs.

Eierschwammerlgulasch € 19,90
(A, C, G, L, 0O)

Vegetarisches Schwammerlgulasch mit
Serviettenknddel.

Vegetarian chanterelle goulash with bread

dumpling.

Bettelstudent - Saisonkarte

Eierschwammerl-Rostbraten

(A, G, L, 0O)

Osterreichisches Rindfleisch mit
Eierschwammerlsauce und Braterdapfeln.

Austrian roast beef with chanterelle sauce
and fried potatoes.

€ 27,90

Schweinsmedaillons im
Speckmantel mit Eierschwammerin
(A, G, L, 0O)

Zarte Schweinsmedaillons im Speckmantel

in cremiger Eierschwammerlsauce mit
Braterdapfeln.

Tender bacon-wrapped pork medallions in

creamy chanterelle sauce with fried
potatoes.

€ 21,90

Gegrilltes Zanderfilet mit € 26,90
Eierschwammerin (D, G, L)

Mit Petersilerdapfeln, saisonalem Gemiise
und Eierschwammerlsauce.

Grilled pike-perch with parsley potatoes,
seasonal vegetables and chanterelle sauce.

SiiBes der Saison

Erdbeer-Tiramisu (A, C, G)
Cremig, fruchtig und hausgemacht.
Creamy homemade strawberry tiramisu.

Eismarillen (A, C, G, H)
Mit Butterbroseln und Marillenroster.

Apricot ice-cream dumpling with butter
crumbs and apricot compote.

€8,90

€ 8,50

Saisonale Gerichte sind erhaltlich, solange der Vorrat reicht.
Seasonal dishes are available while supplies last.
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