
H A U P T G A N G

A l t  W i e n e r  S u p p e n t o p f  
mit Gemüse, Nudeln und Rindfleisch

V O R S P E I S E

D E S S E R T

Schweinsbraten vom Schopf, Serviettenknödel, Speckkraut

Lachsfilet auf Blattspinat und Jungzwiebeln, 
serviert mit Petersilienerdäpfel

Himbeer Tiramisu

Flüssiger Schoko-Lava Kuchen mit Vanilleeis 

€ 19.50

€ 24.90

€ 7.50

€ 9.50

€ 6.90

€ 8.90a c l

Original Wiener Tafelspitz mit Wurzelgemüse, Rösterdäpfel,
Apfelkren & Schnittlauchsauce   € 25.90

Grammelknödel 
serviert mit heißem Speck-Krautsalat und Bratensaft € 16.50

K n o b l a u c h c r e m e s u p p e  m i t  C r o u t o n s

T A G E S K A R T E
DAILY MENU

Traditional Viennese Beef Soup  
with vegetables, noodles and tender beef

Creamy garlic soup with croutons

Boiled Beef (Tafelspitz) with root vegetables, roasted potatoes, 
apple horseradish & chive sauc

Austrian roast pork, napkin dumplings, bacon cabbage

Salmon fillet on Leaf Spinace and Spring Onions, served with Parsleypotatoes

Traditional Austrian dumplings stuffed with pork chittelings, 
cabbage, Sauce

Raspberry Tiramisu

Liquid chocolate cake with vanilla ice cream

a g

g l o

a c g o m

a d g

a c o

a c g h

a c g h

B e t t e l s  C o r d o n  B l e u  R o y a l  
zartes Kalbfleisch,  verfeinert mit schwarzem Trüffel und
gefüllt mit Beinschinken, Emmentaler, Blattspinat und
Jungzwiebeln. Serviert mit Petersilienkartoffeln € 34.90

Tender veal refined with black truffle, filled with premium ham, Emmental
cheese, leaf spinach, and spring onions.  Served with fragrant parsley potatoes.

a c g



€ 20.90
Young beef, spicy seasoned 
with toast, butter & pickled vegetables

VORSPEISEN S T A R T E R

€ 5.90

Consommé of beef - served with 
semolina dumpling or traditional sliced austrian pancakes 
or typical austrian cheese dumplings

B e e f  T a r t a r  
ca. 150gr.vom heimischen Jungrind, pikant gewürzt 
mit Toastbrot, Butter & eingelegtem Gemüse a g m o

K r ä f t i g e  R i n d s u p p e  
mit hausgemachten Frittaten        / traditionellem Leberknödel 
mit Kaspressknödel 

l o 
a c g a c 

a c g

W Ü R S T E L
SAUSAGES

Trüffelmayonnaise

€ 5.20

€ 2.90
Ofenfrisches Laugenbrezen

€ 17.90

G e g r i l l t e  B e r n e r w ü r s t e l   
mit Pommes Frites und Zwiebelsenf
Bernese sausage, french fries,onion mustard

a l m o r

g

a

MACH DAS WÜRSTL ZUM VIP
P I M P  I T  U P

Öfferl BIO Brotkorb € 6.90a

Oven-fresh pretzels

€ 6.90

€ 16.90B e t t l ’ s  B r a t w ü r s t e l   
auf Kartoffel-Gurkensalat, mit Sardellen,
Estragonsenf und Semmel
With potato-cucumber salad, anchovies
mustard and bread

a l m o r

€ 9.90W ü r s t l  m i t  S a f t   
Zwei knackige Frankfurter Würstl in kräftigem Gulaschsaft, serviert mit einer
frischen Semmel – ein echter Wiener Klassiker
Two traditional Viennese sausages served in hearty goulash gravy, accompanied by a
fresh bread roll – a true Viennese classic.

a g l m

FÜR DEN KLEINEN HUNGER
S N A C K S

€ 10,90Holzfällerbrot mit Spiegelei
Toastest bread with bacon, cheese, onions and fried egg

a c



BURGER 
B U R G E R

Unsere Burger werden mit Pommes, Tomaten, Salat und Zwiebel serviert
our burgers are served with fries, tomato, lettuce and onions

B B Q  C h e e s e  B u r g e r  
saftiges Beef Patty, gebratener Speck, Räucherkäse und BBQ Dip
Medium beef patty with bacon and smokey cheddar cheese 

€ 18.90

V e g a n  B u r g e r  
Vegetarian Butcher Laibchen aus Erbsenprotein, Guacamole, Salat
Tomate, dazu Süßkartoffelpommes € 19.90

a g o

a f h
Vegetarian Butcher patty made from pea protein, guacamole, lettuce
tomato, served with sweet potato fries 

V O M  G R I L L
B B Q

W ü r z i g e  S p a r e r i b s  
mit Pommes, Cocktail und Knoblauch dipp
Spicey Spareribs with fries & cocktailsauce

f g m o

€ 23.90c g m

 ca.800 Gramm  € 29,90

G e g r i l l t e s  H ü h n e r f i l e t
mit Basmatireis, Gemüse & Kräuterbutter
Grilled chicken fillet with rice & vegetables € 20.90g

G r i l l t e l l e r
Schweinskarree, Berner Würstel, Hühnerfilet, Spiegelei,
Pommes, Zwiebelsenf
Pork loin, Bernese sausage, chicken fillet, fried egg,
fries, onion mustard 

 

Chrispy Chicken Burger
gebackenes Hühnerbrustfilet, Chedar Käse, Salat, Tomaten, Zwiebeln
und  Honey Mustard Sauce

Baked Chicken breast fillet, with cheddar cheese, lettuce, tomatoes,
omnions & honey mustard sauce-dip

€ 19.50
a c g m



WIENER KLASSIKER
V I E N N E S E  C L A S S I C S

O r i g i n a l  W i e n e r  S c h n i t z e l  
vom Kalb mit Erdäpfelsalat

C o r d o n  B l e u
vom Jungschwein mit Petersilerdäpfeln

T r a d i t i o n e l l e s  W i e n e r  S a f t g u l a s c h  
vom heimischen Weiderind mit Serviettenknödel

A u s g e l ö s t e s  B a c k h e n d l  
mit Erdäpfel-Vogerlsalat

Z w i e b e l r o s t b r a t e n  
Österreichisches Rindfleisch, in sämiger Sauce 
mit knusprigen Röstzwiebeln, dazu Braterdäpfel

W i e n e r  S c h n i t z e l
vom Jungschwein mit Erdäpfelsalat

Bauern Gröstl
Kartoffel, Fleisch, Wurst, Spiegelei und grünem Salat

W i e n e r  F i a k e r g u l a s c h  v o m  h e i m i s c h e n  W e i d e r i n d  
mit Serviettenknödel, Würstl, Spiegelei, Essiggurker

UNSERE EMPFEHLUNGOUR RECOMENNDATION

Schnitzel of veal, with traditional potato salad
€ 29.90a c l m

With ham & cheese stuffed pork cutlet, served with parsley
potatoes

€ 20.90a c g

Traditional Viennese goulash from domestic beef, 
served with bread dumplings

€ 19.90
a c g o

Fried chicken with potato and green
salad

€ 18.90a c l m o

Roast beef with typical onion sauce and baked
potatoes

€ 24.90a l o

Viennese Schnitzel from young pork with potato
salad

€ 17.90a c l m

Traditional Gröstl with potato, onion, meat, sausage 
with fried egg & green salad

€ 17.50c l m o

D i e  O r i g i n a l  B e t t e l p f a n n e  
zarte Schweinsmedaillons in Jägersauce mit Nudeln

The original “Bettelpfanne” 
tender pork medallions in hunter's sauce with noodles

€ 23.90a g l

€ 22.90From local pasture-raised beef with bread dumplings, sausages, 
fried egg, pickles

a c  g l



S A L A T E
FRESH SALAD

D i v e r s e  B e i l a g e n s a l a t e  
Blatt-, Erdäpfel-, Gurken- oder Gemischter Salat € 5,90
Our side salads: 
mixed leaf, potato, cucumber or mixed salad 

R o s m a r i n  -  H u h n  a u f  B l a t t s a l a t
knackiger Salat mit gegrilltem Hühnerfilet und unserem Hausdressing € 17.50

Grilled rosmary chicken with freshly marinated leaf salad
o

S t e i r i s c h e r  B a c k h e n d l s a l a t
panierte Kürbiskern Hühnerstreifen auf Erdäpfel-Vogerlsalat mit Kernöl € 17.50

Breaded chicken strips on mixed salad with styrian kernel oil
a c m o

l m o

VEGETARISCH
V E G G I E

K ä s s p ä t z e l e
m i t  k n u s p r i g e n  R ö s t z w i e b e l n  u n d  g r ü n e m  S a l a t

a c g o
Traditional spätzle with melted cheese, fried onions and green salad

€ 16.90

V e g a n e r  S ü ß k a r t o f f e l - E i n t o p f
b u n t e s  G e m ü s e  i n  K o k o s - C u r r y s a u c e  m i t  R e i s  o
Sweet potatoe stew with vegetables in coconut-currysauce with rice

€ 16.90

T a g l i a t e l l e  m i t  G e m ü s e s u g o  u n d  G r a n a
a gTagliatelle with vegetable sauce and grana cheese

€ 16.50

E i e r n o c k e r l  m i t  g r ü n e m  S a l a t
a c g o mTraditionell egg dumplings with Green Salad

€ 15.90

G e r ö s t e t e  K n ö d e l  m i t  g r ü n e m  S a l a t
a c g o mFried Bread Dumplings with Green Salad

€ 14.90



SÜSSES
S W E E T S

K a i s e r s c h m a r r n  
mit Zwetschkenröster
Traditional pancake - souffleé with plum jam

a c g o

H a u s g e m a c h t e r  A p f e l s t r u d e l  
mit Schlagobers
mit Vanillesauce +€ 1,40 
Homemade, traditional Strudel served with whipped cream
with vanillasauce +€ 1,40 

a c g o

A p f e l r i n g e
mit Vanillesauce
Apple rings with vanilla sauce

€ 6.50

BEILAGEN
A D D  O N S

K l a s s i s c h e  B e i l a g e n  
Reis, Gemüse, Nockerl, Pommes Frites, Petersilerdäpfel oder Braterdäpfel
Rice, grilled vegetables, fries, parsley or fried potatoes - each portion

€ 5.90a c g 

S ü ß k a r t o f f e l  P o m m e s
Sweet potato fries

€ 7.50

T r ü f f e l m a y o n n a i s e
Truffled mayonnaise

€ 2.90c

K e t c h u p ,  M a y o n a i s s e ,  S e n f
Ketchup, mayonaisse, mustard c m  € 0.70

Toast a f g € 1.90T o a s t b r o t  

€ 7.50

€ 8.90

a c g 

a) glutenhaltiges Getreide / Cereals containing gluten 

b) Krebstiere / Crustaceans

c) Ei / Egg

d) Fisch / Fish

e) Erdnüsse / Peanuts 

f) Soja / Soy

g) Milch oder Laktose / Milk or lactose

h) Schalenfrüchte / Tree nuts 

l) Sellerie / Celery

m) Senf / Mustard

n) Sesam / Sesame

o) Sulfite / Sulfites

p) Lupinen / Lupins

r) Weichtiere / Mollus


